
人気のお正月メニュー

オマール海老のムースと野菜ゼリー

自然
解凍

1本/700ｇ 6本/1cs
30cm

きのこマリネ

自然
解凍

1pc/1kg 
12pc/1cs

タコマリネ

自然
解凍

1pc/1kg
12pc/1cs

チキンガランティーヌフルーツ

自然
解凍

1本/700ｇ 6本/1cs
30cm

ほうれん草とホタテのテリーヌ

自然
解凍

1本/700ｇ 6本/1cs
30cm

人参とほうれん草のテリーヌ

自然
解凍

1本/700ｇ 6本/1cs
30cm

お客様のご要望に応じて箱詰めや
カットもいたします。

お客様のご要望に応じて箱詰めや
カットもいたします。

※写真はイメージです

洋風おせちにいかがですか？洋風おせちにいかがですか？

商品は品質にこだわったCAS冷凍でのお届けとなります。
そのまま解凍してお召し
上がりいただけます。

自然
解凍

自然解凍後、オーブンで加熱して
お召し上がりいただけます。オーブン

自然解凍後、スチームオーブンで
加熱してお召し上がりいただけます。スチーム
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ケース以外でのご注文の場合は
送料がかかります。

ご注文・お問い合わせはこちらまで
お気軽にお問い合わせください。

株式会社シェ・ケン

FAX.043-304-6902
TEL.043-304-6901

www.chezken.co.jp

※商品に付け合わせは含まれません。

バラエティ豊かなパイ包み焼き
秋のメニューに彩りを

バラエティ豊かなパイ包み焼き
秋のメニューに彩りを

商品は品質にこだわったCAS冷凍でのお届けとなります。
そのまま解凍してお召し
上がりいただけます。

自然
解凍

自然解凍後、オーブンで加熱して
お召し上がりいただけます。オーブン

自然解凍後、スチームオーブンで
加熱してお召し上がりいただけます。スチーム

舌平目のバロンティーヌ

1本/700ｇ 6本/1cs
約30cm

田舎風テリーヌのパイ包み

自然
解凍

1本/900ｇ 6本/1cs
約28cm

※フォアグラを入れることもできます

豚と二種豆のテリーヌ

自然
解凍

1本/700ｇ 6本/1cs
30cm

海老と野菜のゼリー寄せ

※サフランで色付けや野菜を入れることもできます

自然
解凍

1本/700ｇ 6本/1cs
30cm

野菜のマリネ

自然
解凍

1pc/1kg
12pc/1cs

田舎風テリーヌ背脂なし

自然
解凍

1本/700ｇ 6本/1cs
30cm

スズキのパイ包み

1本/680g 10本/1cs
75×40×350mm

オーブン

チキンとほうれん草のパイ包み

1本/700g 10本/1cs
75×40×350mm

オーブン

カニのアリュレット

1本/180g 10本/1cs
50×25×350mm

オーブン

牛肉と豆のパイ包み

1本/700g 10本/1cs
75×40×350mm

オーブン

スチーム

※表面の網がけもいたします

マッシュルームのアリュレット

1本/180g 10本/1cs
50×25×350mm

オーブン


