
～秋冬の定番から人気最新作まで勢ぞろい～

シェ・ケンが誇る職人の技術とアイディア
贅沢食材をふんだんに使って差別化を図ります
シェ・ケンが誇る職人の技術とアイディア

贅沢食材をふんだんに使って差別化を図ります

商品は品質にこだわったCAS冷凍でのお届けとなります。 そのまま解凍してお召し
上がりいただけます。

自然
解凍

自然解凍後、オーブンで加熱して
お召し上がりいただけます。オーブン

カキとホウレン草のアリュメット

1本（180g）/1cs（10本）
50×25×350mm

オーブン

白レバーのテリーヌ プレミアム

1本（1kg）/
1cs（4本）

自然
解凍

田舎風テリーヌ プレミアム

1本（1kg）/
1cs（4本）

自然
解凍

オマールとリードヴォーのパイ包み

1本（650g）/
1cs（8本）

オーブン

テッド ド ポーク プレミアム

1本（1kg）/
1cs（4本）

自然
解凍

ジビエのテリーヌ

1本（1kg）/
1cs（4本）

自然
解凍

このマークはシェ・ケン伝統の逸品の証。素材の質にこだわったワンランク上のメニューです。

～シェ・ケン ニュース～
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商品は品質にこだわったCAS冷凍でのお届けとなります。
そのまま解凍してお召し
上がりいただけます。

自然
解凍

自然解凍後、オーブンで加熱して
お召し上がりいただけます。オーブン

自然解凍後、スチームオーブンで
加熱してお召し上がりいただけます。スチーム

ご注文・お問い合わせはこちらまでお気軽にお問い合わせください。

株式会社シェ・ケン FAX.043-304-6902TEL.043-304-6901

www.chezken.co.jp
※商品に付け合わせは含まれません。ケース以外でのご注文の場合は送料がかかります。

料理長が厳選した海の幸・山の幸
素材の持ち味を極限まで引き出しました
料理長が厳選した海の幸・山の幸

素材の持ち味を極限まで引き出しました

1個（70g）/
1cs（80個）

タラのガレット

オーブン
1本（430g）/
1cs（10本）

ブイヤベースのゼリー寄せ
アンコウ入り

自然
解凍

1本（430g）/
1cs（10本）

山の幸のサルピコン

自然
解凍

1本（750g）/1cs（6本）
直径50×400mm

ラザニアロール

自然
解凍

1個（約70g）/
1cs（80個）

金目鯛のポピエット

自然
解凍

1pc（1kg）/
1cs（4kg）

イワシのエスカベッシュ
オニオンとレーズン風味

自然
解凍

1個（約20g）/
1cs（100個）

カニとタラのブランダード

自然
解凍 スチーム

1pc（1kg）/
1cs（4kg）

ウニのフラン用ムース

スチーム
1pc（1kg）/
1cs（4kg）

カキのフラン用ムース

1pc（1kg）/
1cs（12kg）

カスレ トゥールーズ

自然
解凍

1pc（約1kg）/
1cs（10kg）

豚のコンフィ（ローズマリー風味）

自然
解凍

1個（約70g）/
1cs（40個×3pc）

オマールとリードヴォーの
クレピネット包み

オーブン


